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Przystawka

Zupa dnia € 9

Tagliatelle Leone € 13
Tagliatelle z pesto, pomidorkami koktajlowymi, rukola i parmezanem,
wegetarianskie, mozliwe weganskie

Carpaccio € 15
Recznie krojone plastry poledwicy wolowej, parmezan, rukola, oliwa z oliwek

Burger

The Duke € 19

Wolowina dojrzewajaca na sucho (ok. 180 g),
amerykanski cheddar, chrupiacy bekon, czerwona cebula, satata, sos bourbon BBQ), butka
brioche

Pulsnitz Double Cheese € 19

Wotowina dojrzewajaca na sucho (ok. 180 g),
Amerykanski cheddar, niebieska plesn, musztarda gruszkowa i salata, butka brioche

Goosebay € 19
Duszona i oskubana piers z gesi (ok. 180 g),
amerykanski cheddar, niebieska plesn, salata, gruszka, zurawina, sos BBQ, butka brioche

aWszystkie burgery podawane sa z niewielka porcja belgijskich frytek.
Frytki smazone s3 na thuszczu wolowym i nie sa weganskie.

Ryba

Sandacz z mastem € 25
Filet z sandacza z certyfikowanej hodowli ekologiczne;j,
Filet z sandacza smazony na masle, ziemniaki z rozmarynem i $wieze warzywa z targu



ks

Steki

Stek z rostbefu, ok. 250 g € 26
Hodowany na pastwiskach, Urugwaj

Ribeye - antrykot, ok. 300 g € 31
Hodowany na pastwiskach, Urugwaj

Filet, ok. 200g € 33
Hodowany na pastwiskach, Urugwaj

Wszystkie steki podawane sg z ziemniakami rozmarynowymi i $wiezymi warzywami z targu
lub belgijskimi frytkami smazonymi na thuszczu wolowym.

Deser:

Affogato al caffe € 6
Gatka lodéw waniliowych Hiagen Dasz zalana stodzonym espresso

Lody styryjskie € 6
Gatka lodéw waniliowych o smaku styryjskiego oleju z pestek dyni

Tarte Normande € 8
Tarta jablkowa wedhug francuskiej receptury z gatka lodéw waniliowych Hiagen Dasz

Ciepfe ciasto czekoladowe € 8
Plynne w srodku, podawane z gatka lodé6w Hiagen Dasz Salted Caramel.

Wybor §wiezo przyrzadzanych dah z dziczyzny i dan duszonych mozna znaleZé na tablicach
w czesci restauracyijnej. Szef kuchni chetnie doradzi osobiscie.

Drodzy goscie,
Twoje zdrowie jest dla nas wazne.

Jesli masz nietolerancje niektorych pokarmow, popros nas o karte alergenow. Z przyjemnosciq udzielimy
szezegolowych informacji na temat zawartych w niej alergenow.

Twoi gospodarze Ela i Florian
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Dziczyzna i specjaly Waldhaus

Kaczka gotowana domowym sposobem

Piers i udko z chrupiacym pieczonym grzbietem

z knedlami chlebowymi, czerwona kapusta i obfitym sosem
- tylko z piersia
- tylko z udkiem

Eskalopki z dziczyzny po wiedefisku
Z gornej czesci tuszy, gotowane w masie jajecznej
Panierka z dyni, Zurawiny i bialo-czerwonych belgijskich frytek

Gulasz z dziczyzny ,po klusowniczemu”
Z ktusownika, gotowany w jajku z masta

Obfity sos z grzybami, boczkiem i czekolada,
Podawany z pierogami i czerwona kapusta

Drodzy goscie,
Twoje zdrowre jest dla nas wazne.
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JesTi masz nietolerancje na niektore pokarmy, popros nas o kartg alergenow. Z przyjemnostiq udzielimy

szezegolowych informacji na temat zawartych w niej alergensw.

Gospodarze Ela i Florian
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